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Opis pracovného miesta – POMOCNÁ KUCHÁRKA  – príloha č. 4/10 

 

Pracovná pozícia   Pomocná kuchárka   

Určený rozsah pracovného úväzku  

 

Pracovná doba zamestnanca    

37,5 hodín + 0,5 hodín prestávka na jedenie a oddych 

 

Pondelok – piatok:                              06,30 – 14,30  

Prestávka na jedenie a oddych:       30 min. vo vyhradenom  

                                            časovom intervale 11,30 – 13,30   

 

Priama nadriadená Vedúca školskej jedálne  a riaditeľ školy  

Kvalifikačný predpoklad  nevyžaduje sa  

Katalóg pracovných činností  

Príloha č. 2 časť  01. spoločné pracovné 

činnosti  

Platová trieda 01.  

činnosť 01 Pomocná práca pri výrobe jedál, zber a umývanie 

kuchynského riadu, čistenie a obsluha jednoúčelových 

kuchynských strojov a pod. 

činnosť 02 Výdaj jedál s prípadnou obsluhou stravníkov. 

činnosť 04 04 Výroba jednoduchých druhov teplých jedál, 

polievok, cukrárskych výrobkov alebo jedál studenej 

kuchyne, dohotovovanie a výdaj jedál alebo rôznych príloh k 

hlavným jedlám. 
 

Pomocná kuchárka  – pomáha pri príprave doplnkových jedál, pomáha pri výdaji jedál , vykonáva 

umývanie riadu a zodpovedá za jeho čistotu. 

Povinnosti 

a) Pomocné práce pri výrobe jedál, zber a umývanie kuchynského riadu, čistenie a obsluha 

jednoúčelových kuchynských strojov a pod. 

b) Výdaj jedál, s úpravou jedla na tanieri s prípadnou obsluhou stravníkov. 

c) Obstarávanie desiat, nápojov a doplnkových jedlách podľa osobitného predpisu. 

d) Dodržiavanie predpisov prevádzkovej a osobnej hygieny a predpisov pri výrobe jedál v zmysle 

správnej výrobnej praxe (HACCP). 

e) Výroba jednoduchých druhov teplých jedál, polievok, cukrárenských    výrobkov alebo jedál 

studenej kuchyne, dohotovovanie a výdaj jedál, alebo rôznych príloh k hlavným jedlám. 

f) Dodržiavanie sanitačného programu a všeobecne záväzných predpisov v oblasti osobnej, 

prevádzkovej hygieny, BOZP a PO 

g) Zodpovedá za estetické a správne dávkovanie pokrmov. 

h) Zodpovedá za čistotu prevádzkového zariadenia, inventáru, výrobných priestorov 

a dodržiavanie hygienických zásad. 

i) Zodpovedá a vykonáva práce v kuchyni podľa pokynov hlavnej kuchárky a priameho 

nadriadeného zamestnanca. 

 

 


